
N o u s  v o u s  r e m e r c i o n s  d ’ a v o i r  c o n s u l t é  L e  p i e d  d u
C o l o m b i e r ,  P r e s t ’ A s s i e t t e  p o u r  l ’ o r g a n i s a t i o n  d e  v o t r e

r é c e p t i o n  d e  m a r i a g e .

V o u s  t r o u v e r e z  c i - j o i n t  n o s  p r o p o s i t i o n s  d e  c o c k t a i l s ,
b u f f e t s ,  m e n u s  e t  p r e s t a t i o n s  d i v e r s e s .

N o u s  r e s t o n s  à  v o t r e  é c o u t e  p o u r  t o u t e  s u g g e s t i o n  e t
s o m m e s  à  v o t r e  d i s p o s i t i o n  p o u r  t o u t e  p r o p o s i t i o n

p e r s o n n a l i s é e  e n  f o n c t i o n  d e  v o s  s o u h a i t s .

S o y e z  c e r t a i n s  q u e  n o u s  m e t t r o n s  t o u t  e n  œ u v r e  p o u r
q u e  v o t r e  m a r i a g e  s o i t  e n  t o u t  p o i n t  u n e  r é u s s i t e  e t  u n

s o u v e n i r  i n o u b l i a b l e .

LE PIED DU
COLOMBIER

VOUS SOUHAITE LA BIENVENUE



ESPACE APÉRITIFS
T a r i f s  2 0 2 5  T T C

LES FEUILLETÉS SALÉS

O l i v e s ,  s a u c i s s e ,  f r o m a g e ,  c r o i s s a n t  j a m b o n

minimum 25 p ièces de la  même sor te

1 , 5 0 €  p i è c e

LES PAINS SUPRISES
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e ”  1 0 p e r s _ 8 0  p i è c e s  
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e ,  f r o m a g e ,  p o i s s o n ”  1 0 p e r s _ 8 0  p i è c e s
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e ”  2 0 p e r s _ 1 7 0  p i è c e s
P a i n  s u r p r i s e  “ c h a r c u t e r i e ,  f r o m a g e ,  p o i s s o n ”  2 0 p e r s _ 1 7 0
p i è c e s

3 7 , 9 0 €  

4 1 , 9 0 €

5 4 , 9 0 €
5 8 , 9 0 €

LES PLAQUES SALÉES
P i z z a  t o m a t e ,  f r o m a g e
P i z z a  j a m b o n ,  t o m a t e ,  f r o m a g e
P i z z a  j a m b o n ,  t o m a t e ,  c h a m p i g n o n ,  f r o m a g e
P i z z a  P i p é r a d e ,  c h è v r e
P i s s a l a d i è r e
T a r t e  o i g n o n s ,  n o i x
Q u i c h e  P r o v e n ç a l e  a i l ,  p e r s i l ,  c r è m e
Q u i c h e  L o r r a i n e

3 3 , 9 0 €
3 5 , 9 0 €
3 8 , 1 0 €
4 2 , 1 0 €
4 0 , 1 0 €
3 5 , 2 0 €
4 1 , 9 0 €
4 1 , 9 0 €

envi ron 15-20 personnes

C a r o t t e s ,  c h o u x - f l e u r s ,  c é l e r i s ,  t o m a t e s ,  r a d i s  e t  p o i v r o n s

PLATEAU DE LÉGUMES CROQUANTS & SAUCE BULGARE
6 2 , 9 0 €  p i è c e

CANAPÉS COCKTAILS
F r o m a g e  f i n e s  h e r b e s ,  t o m a t e  c o n f i t e
S a u m o n  f u m é ,  b e u r r e
M i e l ,  j a m b o n ,  n o i x
M o u s s e  e t  m a g r e t  d e  c a n a r d ,  p a i n  d ’ é p i c e
T o m a t e ,  a s p e r g e s
B l e u  d e  B o n n e v a l ,  p a i n  d ’ é p i c e

1 , 7 0 €  p i è c e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

MACARONS
F o i e  g r a s ,  f i g u e
C r è m e  d e  b l e u ,  p o i r e

1 , 8 0 €  p i è c e
minimum 25 p ièces de la  même sor te



ESPACE APÉRITIFS
T a r i f s  2 0 2 5  T T C

LES SAUTÉS EN BOUCHE

C h è v r e ,  p r u n e a u ,  p o i t r i n e  f u m é e
V o l a i l l e  à  l a  g r a i n e  d e  m o u t a r d e  e t  f l a n c  d e  p o r c
A c r a s  d e  m o r u e ,  b o u d i n  c r é o l e
N e m s  d e  r e b l o c h o n
M i n i  c h a u s s o n  à  l a  b o l o g n a i s e

1 , 9 0 €  p i è c e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

LES VERRINES SALÉES
M o u s s e  d e  s a u m o n  a u x  a g r u m e s
T a r t a r e  t o m a t e ,  c o n c o m b r e ,  f ê t a ,  b a s i l i c
V e l o u r s  d ’ a v o c a t  e t  s a u m o n
C r è m e  m o n t é e ,  c i b o u l e t t e ,  c i t r o n ,  s a u m o n  f u m é
P e r l e s  S a v o i s i e n n e s ,  c r e v e t t e ,  s u r i m i
V e r r i n e  f o i e  g r a s  e t  p a i n  d ’ é p i c e

2 , 8 0 €  p i è c e

LES COUPELLES

C a r p a c c i o  d e  b o e u f  a u  p a r m e s a n
C a r p a c c i o  d e  S t - J a c q u e s  a u  c i t r o n  v e r t

2 , 3 0 €  p i è c e
3 , 5 0 €  p i è c e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

LES MINIS SANDWICHS

L e  c l u b  s a n d w i c h  :  s a l a d e ,  t o m a t e ,  m a y o n n a i s e  
J a m b o n  b l a n c  o u  p o u l e t  o u  s a u m o n  f u m é

L o b s t e r  R o l l  t y p e  n a v e t t e  :  m a y o n n a i s e ,  h o m a r d ,
s a l a d e ,  i c e  b e r g  

2 , 5 0 €  p i è c e

3 , 5 0 €  p i è c e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

LES BROCHETTES SAVEURS
T o m a t e ,  m o z z a r e l l a ,  o l i v e
J a m b o n  d e  m o n t a g n e ,  m e l o n
G r u y è r e ,  v i a n d e  s é c h é e  d e s  A l p e s ,  f r u i t s  s e c s
M a g r e t  d e  c a n a r d ,  p o i r e
P o u l e t ,  t o m a t e  c o n f i t e ,  s a l a d e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

min imum 25 p ièces de la  même sor te

1 , 9 0 €  p i è c e



ESPACE APÉRITIFS
T a r i f s  2 0 2 5  T T C

LES CROUSTADES
C o m p o t é e  d e  p o i r e  a u x  é p i c e s  e t  b l e u  d e  B o n n e v a l
P o u l e t  à  l ’ e s t r a g o n
C h è v r e  f r a i s  e t  r o m a r i n
S u r i m i  e t  p i m e n t  r o u g e

2 , 0 0 €  p i è c e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

LES PLAQUES SUCRÉES 70/80 p ièces

P o m m e  &  c a n n e l l e
A b r i c o t
M i r a b e l l e
P o i r e

5 0 , 0 5 €
5 5 , 8 0 €
6 2 , 4 0 €
6 2 , 4 0 €

LES VERRINES SUCRÉES
M o u s s e  a u  c h o c o l a t  e t  é c l a t s  d e  n o u g a t i n e
M o u s s e  c i t r o n  m e r i n g u é e
S o u p e  d e  m e l o n  g l a c é  a u  m i e l  e t  g r o s e i l l e
P o m m e  a u  c a r a m e l  e t  n o i s e t t e s
P a n a  c o t t a  v a n i l l e  e t  f r a i s e
G a s p a c h o  d e  f r a i s e  à  l a  m e n t h e
A n a n a s ,  n o i x  d e  c o c o
F r u i t s  r o u g e s ,  f r o m a g e  b l a n c  e t  s p é c u l o s
P a n a  c o t t a  c h o c o l a t  e t  f r a m b o i s e
P a n a  c o t t a  c h o c o l a t  e t  m e n t h e

1 , 9 0 €  p i è c e

LES NAVETTES GOURMANDES
B l e u  d e  B o n n e v a l  e t  n o i x
T h o n  c i b o u l e t t e
S a u m o n  f r a i s
A i l  e t  f i n e s  h e r b e s
M o u s s o n  d e  c a n a r d

2 , 0 0 €  p i è c e

minimum 25 p ièces de la  même sor te

min imum 25 p ièces de la  même sor te



BUFFETS FROIDS
LE DÉCOUVERTE
35,00€/personne

LES SAVEURS DE LA MER

LES SALAISONS SUR PLANCHE

L e  t a b o u l é  à  l ’ o r i e n t a l e
L e s  c o q u e s  m e l o n  e t  p a s t è q u e  ( s e l o n  s a i s o n )
L a  s a l a d e  d e  p e n n e s  a u  p i s t o u
L e  z a a l o u k  d e  c o u r g e t t e s

M é d a i l l o n  d e  s a u m o n  s a u c e  f i n e  h e r b e s

L e s  c h a r c u t e r i e s   :  j a m b o n  c r u ,  c o p p a ,  v i a n d e  s é c h é e  d e s  A l p e s ,  r o s e t t e  

LES VIANDES FROIDES

E m i n c é  d e  d i n d e
L e  g i g o t  d ’ a g n e a u  
B o e u f  r ô t i
L a  p i è c e  d e  v e a u  a u  t h y m
P o t s  d e  c o n d i m e n t s  &  s a u c e s

2  v i a n d e s  a u  c h o i x

T a r i f s  2 0 2 5  T T C

LE BUFFET DES ENTRÉES



LE GASTONOMIQUE
42,60€/personne

LE BUFFET DES ENTRÉES

LES SAVEURS DE LA MER

LES SALAISONS SUR PLANCHE

L e  t a b o u l é  à  l ’ o r i e n t a l e
L a  s a l a d e  d e  c o n c o m b r e  à  l ’ A s i a t i q u e
L a  s a l a d e  d e  b o u l g o u r  a u x  l é g u m e s  é p i c é s
L e  z a a l o u k  d e  c o u r g e t t e s

L e  d u o  d e  s a u m o n  f r a i s  e t  f u m é  p a r  n o s  s o i n s ,  m i n i  b l i n i s  e t  c r è m e
m o u s s e l i n e  a u x  h e r b e s

L e  j a m b o n  d e  S a v o i e ,  c a r p a c c i o  d e  m e l o n  
S a u c i s s o n  s e c  d e  m o n t a g n e
V i a n d e  s é c h é e  d e s  A l p e s

LES VIANDES FROIDES
L a  p i è c e  d e  b o e u f  r o s é e
L a  p i è c e  d e  v e a u  r ô t i e
L e s  v i a n d e s  s o n t  a c c o m p a g n é e s  d ’ a u b e r g i n e s  e t  d e  c o u r g e t t e s  e n
r a t a t o u i l l e  f r o i d e
P o t s  d e  c o n d i m e n t s  &  s a u c e s

BUFFETS FROIDS
T a r i f s  2 0 2 5  T T C



LE TRADITION
33,40€/personne

LE BUFFET DES ENTRÉES

LES SALAISONS SUR PLANCHE

L a  g r a n d e  s a l a d e  v é g é t a r i e n n e
L e s  c r o z e t s  a u  S a r r a z i n  e t  r o u e l l e  d e  s a u c i s s e  f u m é e
L e s  t o m a t e s  m o z z a r e l l a  e n  m i l l e  f e u i l l e s  a u  b a s i l i c
L a  t e r r i n e  d e  S t  P i e r r e  e t  s a u m o n  

L a  g a l a n t i n e  d e  p i n t a d e  a u x  o l i v e s
L e  d u o  d e  j a m b o n  

LES METS CHAUDS AU CHOIX

L a  b a l l o t i n e  d e  v o l a i l l e  e t  s a  s a u c e  f o r e s t i è r e  
L a  g i g o l e t t e  d e  p o u l e t  f a r c e  f i n e ,  b r a i s é e  à  l a  C h a m p e n o i s e
L e  g i g o t  d ’ a g n e a u  r ô t i  a u  f o u r ,  e n  c r o û t e  d ’ h e r b e s  p a r f u m é e s

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

BUFFETS FROIDS
ET PLATS CHAUDS

T a r i f s  2 0 2 5  T T C

M o u s s e l i n e  d e  b r o c o l i ,  c a r o t t e
R i s o t t o  a u x  p e t i t s  l é g u m e s
É c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e
É c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d e  t r u f f e
T o m a t e  c o n f i t e  a u x  h e r b e s  d e  P r o v e n c e
G r a t i n  d a u p h i n o i s
B r o c h e t t e  d e  l é g u m e s  d u  m o m e n t  
C r o z e t s  g r a t i n é s  a u  b e a u f o r t
P o ê l é e  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n



LE SAVOYARD
39,10€/personne

LE BUFFET DES ENTRÉES

LES POISSONS DU LAC

L e s  p o m m e s  à  l ’ h u i l e  a u x  c h a m p i g n o n s  e t  d i o t s  d e  m o n t a g n e
F r a î c h e u r  d e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a  e t  b a s i l i c
M a c é d o i n e  d e  p e t i t s  l é g u m e s  
S a l a d e  S a v o y a r d e  :  c r o û t o n s ,  l a r d o n ,  g r u y è r e ,  n o i x ,  m e s c l u n ,  c h o u  b l a n c  
N o u i l l e s  S a v o i s i e n n e s  a u  t h o n ,  t o m a t e ,  o e u f ,  p o i v r o n ,  v i n a i g r e t t e  à  l ’ h u i l e
d ’ o l i v e

T e r r i n e  d e  t r u i t e  s a u c e  m o u s s e l i n e

CHARCUTERIE DU TERROIR
T e r r i n e  f e r m i è r e  m a i s o n
J a m b o n  c r u  d e  S a v o i e ,  j a m b o n  c u i t  à  l ’ o s  a u x  h e r b e s
S a u c i s s o n  d e  m o n t a g n e ,  P o t s  d e  c o n d i m e n t s

P r é s e n t a t i o n  s u r  p l a n c h e

LES METS CHAUDS AU CHOIX
G i g o l e t t e  d e  c a n a r d  d é s o s s é e  f a r c i e  a u x  c h a m p i g n o n s  s a u v a g e s
N o i s e t t e  d e  p o r c  a u x  m o r i l l e s
S u p r ê m e  d e  p o u l e t  s a u c e  c r é m e u s e  à  l ’ e s t r a g o n

L e s  g a r n i t u r e s  ( 2  a u  c h o i x )

BUFFETS FROIDS
ET PLATS CHAUDS

T a r i f s  2 0 2 5  T T C

M o u s s e l i n e  d e  b r o c o l i ,  c a r o t t e
R i s o t t o  a u x  p e t i t s  l é g u m e s
É c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e
É c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d e  t r u f f e
T o m a t e  c o n f i t e  a u x  h e r b e s  d e  P r o v e n c e
G r a t i n  d a u p h i n o i s
B r o c h e t t e  d e  l é g u m e s  d u  m o m e n t  
C r o z e t s  g r a t i n é s  a u  b e a u f o r t
P o ê l é e  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n



BUFFET FROID
T a r i f s  2 0 2 5  T T C

J a m b o n  c r u  d e  m o n t a g n e  e n t i e r  :  d é c o u p e  s o u s  v o s
y e u x  p a r  n o t r e  c h e f

F o i e  g r a s  e n t i e r ,  c h u t n e y  a u x  f i g u e s ,  b r i o c h e t t e  

P O U R  S U B L I M E R  V O T R E  B U F F E T  :

2 7 0 €  p i è c e

1 0 , 8 0 €  /  p e r s o n n e  



LA CHAMBOTTE
3 p lats  /  38,50€ /  personne
2 p la ts  /  31,50€ /  personne

MENUS
TRADITIONNELS

T a r i f s  2 0 2 5  T T C

 For fa i t  4  heures
Chefs sur  p lace of fer t

dans ce menu 

E N T R É E S  F R O I D E S  
L e  b a v a r o i s  d ’ a s p e r g e s ,   b l i n i s  e t  c o p e a u x  d e  s a u m o n  f u m é ,  c h a n t i l l y  à  l a

c i b o u l e t t e
o u  

V e r r i n e  d e s  A l p a g e s  a u  j a m b o n  c r u ,  r e b l o c h o n  e t  t o m a t e  c o n f i t e
o u

L a  g a l a n t i n e  d e  g o r e t  a u x  p i s t a c h e s ,  c o n f i t  d ’ o i g n o n s  e t  s a l a d i n e
o u  

T a r t a r e  d e  b e t t e r a v e  e t  m o u s s e  d e  c h è v r e

E N T R É E S  C H A U D E S
L a  m o u s s e l i n e  d e  b r o c h e t  s a u c e  N a n t u a  a u x  q u e u e s  d ’ é c r e v i s s e s

o u  
L e  f i l e t  d e  t r u i t e  a r r o s é  d e  s a u c e  v i e r g e  a u x  h e r b e s  f r a î c h e s

o u  
L e  g â t e a u  d e  f o i e  d e  v o l a i l l e ,  c o u l i s  d e  t o m a t e s  à  l a  c r è m e  d ’ a i l

o u  
O e u f  p a r f a i t ,  c r è m e  a u x  c h a m p i g n o n s

P L A T S  C H A U D S  
L ’ é m i n c é  d e  m a g r e t  d e  c a n a r d  a u x  c è p e s  ,  g r a t i n é e  d e  c r o z e t  e t  b r o c h e t t e

d e  l é g u m e s
o u

L a  c a i l l e  r ô t i e  d é s o s s é e ,  f l a m b é e  a u  c o g n a c ,  c h a m p i g n o n s  s a u v a g e s  e t
r i s o t t o  p r i n t a n i e r

o u  
L e  f o n d a n t  d e  p i n t a d e  a u  c i d r e  d o u x ,  é c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e

d e  t r u f f e ,  e t  s a  p o ê l é e  d e  l é g u m e s
o u  

A u b e r g i n e  à  l a  p a r m i g g i a n a



E N T R É E S  F R O I D E S  
T e r r i n e  d e  v o l a i l l e  a u x  t r o m p e t t e s  e t  a u  f o i e  g r a s  -  c o n f i t  d ’ o i g n o n s  e t

s a l a d i n e  
o u

T i r a m i s u  d e  s a u m o n  e t  s a  s a l a d e  v e r t e
o u

L e  f o i e  g r a s  e n t i e r  d e  c a n a r d  m a i s o n  g e l é e  a u  P o r t o  b l a n c ,  c h u t n e y  d e
f r u i t s  d e  s a i s o n ,  p a i n  d ’ é p i c e s  e t  b r i o c h e t t e

o u
T a r t a r e  d e  b e t t e r a v e  e t  m o u s s e  d e  c h è v r e

E N T R É E S  C H A U D E S
S a n d r e  s u r  f o n d u e  d e  p o i r e a u x

o u
L e  s o u f f l é  d e  l o t t e  à  l ’ i n f u s i o n  d e  b a s i l i c ,  j u l i e n n e  d e  l é g u m e s

o u  
L e  r a g o û t  d e  c u i s s e s  d e  g r e n o u i l l e s  e n  c r o u s t a d e  a u  j u s  d e  p e r s i l  e t

c r è m e  d ’ a i l
o u

O e u f  p a r f a i t ,  c r è m e  a u x  c h a m p i g n o n s

P L A T S  C H A U D S
L a  p i è c e  d e  v e a u  a u x  c h a n t e r e l l e s ,  f l a n  d e  c o u r g e t t e s  a u  b a s i l i c

É c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  à  l ’ h u i l e  d e  t r u f f e
o u

L e  p a v é  d e  r u m s t e c k ,  j u s  d ’ é c h a l o t e s  à  l a  v a p e u r  d e  v i n a i g r e  d e  f r a m b o i s e
P a r m e n t i e r  à  l a  m o u s s e  d e  c é l e r i ,  t o m a t e  c o n f i t e  a u  r o m a r i n

o u
L e  s u p r ê m e  d e  v o l a i l l e  a u x  é c r e v i s s e s  

F o n d a n t  d e  b r o c o l i s ,  r i s o t t o  p r i n t a n i e r  e t  s a  t u i l e  d e  p a r m e s a n
o u  

C a s s o l e t t e  d e  r a v i o l e  d u  D a u p h i n é  a u  r e b l o c h o n

LAMARTINE
3 p lats  /  46,00€ /  personne
2 p la ts  /  38,00€ /  personne

MENUS
TRADITIONNELS

T a r i f s  2 0 2 5  T T C

 For fa i t  4  heures
Chefs sur  p lace of fer t

dans ce menu 



C o m m a n d e  p o s s i b l e  à  p a r t i r  d e  4 0  p e r s o n n e s ,  q u a n t i t é  &  p r i x  T T C  2 0 2 5  p a r
p e r s o n n e .

2 0 0  €

FORMULE BRASÉRO
2 4 , 0 0 €  /
p e r s o n n e

C h i p o l a t a s  ( 6 0  g )
M e r g u e z  ( 6 0  g )
H a u t  d e  c u i s s e  d e  p o u l e t  m a r i n é  ( 1 0 0  g )
P i l o n  d e  p o u l e t  m a r i n é  ( 1 0 0  g )

NOS VIANDES & POISSONS AUX CHOIX SELON ARRIVAGE 
C ô t e s  d e  b o e u f  F r a n ç a i s e   
T i g r e  q u i  p l e u r e    
E n t r e c ô t e s  d e  v e a u            
P o u l p e             
G a m b a s     
P a v é  d e  s a u m o n  
D o r a d e  r o y a l e  e n t i è r e              
1 / 2  H o m a r d  C a n a d i e n                                             

GARNITURES COMPRISES POUR CHAQUE COMMANDE
P o ê l é e  d e  l é g u m e s  d e  s a i s o n
P o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e s  
C o l e s l a w
T a b o u l é  o r i e n t a l

* A u - d e l à  d e  2 0 k m ,  n o u s  f a c t u r o n s  l e
d é p l a c e m e n t  a u  k m .

7 7 , 0 0 €
1 6 , 0 0 €
1 7 , 5 0 €
2 4 , 0 0 €
1 4 , 5 0 €
2 2 , 9 0 €
1 7 , 8 0 €
2 6 , 0 0 €

a u  k g
p o r t i o n  d e  1 5 0 g
p o r t i o n  d e  2 0 0 g  
p o r t i o n  d e  3 5 0 g
5  p i è c e s  /  p e r s o n n e
p o r t i o n  d e  1 8 0 g
p o r t i o n  d e  2 7 0 g

T a r i f  d e  b a s e  c o m p r e n a n t  l e  d é p l a c e m e n t  d a n s  u n e  z o n e
g é o g r a p h i q u e  d e  2 0 k m * ,  l a  p r é s e n c e  d e  d e u x  c h e f s ,  m i s e
e n  p l a c e  e t  c h a u f f e  d u  b r a s é r o

FORMULE COCHON À LA BROCHE
C o c h o n  d e  1 3  k g

2 7 , 9 0 €  /
p e r s o n n e

la  carte

BRASÉRO

 BROCHE



MENU DES MARMOTS

C a r o t t e  r â p é e ,  j a m b o n  b l a n c ,  s a u c i s s o n
F i l e t  d e  v o l a i l l e ,  k e t c h u p  e t  é c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e

1 1 , 0 0 €  /  m a r m o t  m o i n s
d e  8  a n s

POUR LES
ENFANTS

T a r i f s  2 0 2 5  T T C



LES DESSERTS
T a r i f s  2 0 2 5  T T C

C r o q u a n t  c h o c o l a t
B a v a r o i s  f r a m b o i s e
F o r ê t  n o i r e
E n t r e m e t  e x o t i q u e
T a r t e  c i t r o n  m e r i n g u é e  ( p o u r  8  p a r t s )
P a v l o v a  f r a m b o i s e  o u  e x o t i q u e  ( d e  6  à  2 4  p a r t s )

4 , 2 0 €  /  p e r s

PLAQUES SUCRÉES 
P o m m e  &  c a n n e l l e
P o i r e
M i r a b e l l e

2 , 3 0 €  /  p e r s

BUFFET DES DESSERTS 7 , 9 0 €  /  p e r s

S a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s ,  B r i o c h e  T r o p é z i e n n e ,  T a r t e  a u x  p o m m e s ,  M o u s s e  a u
c h o c o l a t ,  C r è m e  c a r a m e l  
O U  
C r a q u a n t  a u  c h o c o l a t ,  B a v a r o i s  f r a m b o i s e ,  Œ u f s  à  l a  n e i g e ,  P o i r e  v i g n e r o n n e
a u  c a s s i s  –  T a r t e l e t t e  a u  c i t r o n

ASSORTIMENT DE MIGNARDISES SUCRÉES 1 , 8 0 €  p i è c e

C h o u x  à  l a  c r è m e ,  t a r t e l e t t e  d e  f r a m b o i s e ,  t a r t e l e t t e  c i t r o n ,  t a r t e l e t t e  d e
f r u i t s ,  m a c a r o n s ,  c r o q u a n t  c h o c o l a t ,  b a v a r o i s  f r a m b o i s e ,  e t c …

LES VERRINES SUCRÉES 1 , 9 0 €  p i è c e

M o u s s e  a u  c h o c o l a t  e t  é c l a t s  d e  n o u g a t i n e       
G a s p a c h o  d e  f r a i s e  à  l a  m e n t h e
M o u s s e  c i t r o n  e t  c o u l i s   
S o u p e  d e  m e l o n  g l a c é  a u  m i e l  e t  g r o s e i l l e          
F r u i t s  r o u g e s ,  f r o m a g e  b l a n c  e t  s p é c u l o o s
P o m m e  a u  c a r a m e l  e t  n o i s e t t e s     
P a n a  c o t t a  c h o c o l a t  e t  f r a m b o i s e  
P a n a  c o t t a  v a n i l l e  e t  f r a i s e                              
P a n a  c o t t a  c h o c o l a t  e t  m e n t h e

LES CLASSIQUES

LA PIÈCE MONTÉE 

De 27 à 54 par ts

3  c h o u x  p a r  p e r s o n n e  /  m i n i m u m  2 5  p e r s o n n e s  m a x i m u m  6 0
p e r s o n n e s  p o u r  1  p i è c e  m o n t é e .

1 , 5 0 €  l e  c h o u



LE BRUNCH 
T a r i f s  2 0 2 5  T T C

B U F F E T  N ° 1
1 7 , 8 0 € / p e r s o n n e

S a l a d e  p i é m o n t a i s e  
S a l a d e  d e  p e n n e  e n  v e r d u r e t t e

C o l e s l a w
C o n c o m b r e  &  c r e v e t t e s  à  l a  c r è m e  d e  c i b o u l e t t e

T e r r i n e  d e  c a m p a g n e  m a i s o n  a u  p i m e n t  d ’ E s p e l e t t e
A s s o r t i m e n t  d e  c h a r c u t e r i e

V I A N D E S  F R O I D E S
R o u l é  d e  d i n d e  g r i l l é e  a u  f o u r  -  

L o n g e  d e  p o r c  r ô t i e
P o t s  d e  c o n d i m e n t s

B U F F E T  N ° 2
2 0 , 9 0 € / p e r s o n n e

S a l a d e  m e x i c a i n e  
C o l e s l a w

P e n n e  a u  c u r r y  e t  s u r i m i
P l a t e a u  d e  c r u d i t é s  f r a î c h e s

É m i n c é  d e  p o i s s o n  à  l a  g r a i n e  d e  f e n o u i l
T e r r i n e  m a r a î c h è r e

A s s o r t i m e n t  d e  c h a r c u t e r i e  

V I A N D E S  F R O I D E S
J a m b o n  à  l ’ o s  e n  t r a n c h e  -  c u i s s e  d e  p i n t a d e  r ô t i e

P o t s  d e  c o n d i m e n t s

B U F F E T  N ° 3
2 6 , 5 0 € / p e r s o n n e

D u o  c a r o t t e  /  c é l e r i  a u x  f r u i t s  s e c s  
F r a î c h e u r  d e  t o m a t e ,  m o z z a r e l l a  a u  b a s i l i c  

S a l a d e  d e  c a l a m a r s
L é g u m e s  c r o q u a n t s  à  l a  f ê t a

T e r r i n e  d e  b r o c h e t ,  p e t i t s  l é g u m e s
M o u s s e  d e  f o i e  d e  v o l a i l l e  a u x  t r o m p e t t e s

M a r b r é  d e  j a m b o n  a u x  p e t i t s  l é g u m e s
A s s o r t i m e n t  d e  c h a r c u t e r i e

V I A N D E S  F R O I D E S
A l o y a u  d e  b œ u f  s a u c e  g r i b i c h e  –  G i g o t  d ’ a g n e a u  a u  t h y m

P o t s  d e  c o n d i m e n t s



OPTIONS SUPPLÉMENTAIRES
F r o m a g e s  d e  n o s  A l p a g e s
L a  p e t i t e  f a i s s e l l e  à  l a  c r è m e
P a i n  d e  c a m p a g n e  t r a n c h é
M i n i  p a v é  t r a d i t i o n n e l
C a f é  -  m i n i  m e r i n g u e  -  s u c r e

4 , 0 0 €  /  p e r s

1 , 0 5 €  /  p e r s
1 , 4 0 €  /  p e r s

LE COUP DU MILIEU
S o r b e t  p o i r e  e t  a l c o o l  d e  p o i r e
S o r b e t  p o m m e  v e r t e  e t  c a l v a d o s
S o r b e t  m a n d a r i n e  e t  c o i n t r e a u
S o r b e t  c i t r o n  e t  v o d k a
S o r b e t  a n a n a s  e t  r h u m  b l a n c
S o r b e t  g é n é p i  e t  g é n é p i

3 , 2 5 € /  p e r s

EN SUPPLÉMENT

LE SERVICE EN SALLE ET EN CUISINE
N o u s  v o u s  c o n s e i l l o n s  d e  p r é v o i r  1  s e r v e u r ( s e )  p o u r  2 5  p e r s o n n e s
e n v i r o n ,  n o u s  r e s t o n s  à  v o t r e  é c o u t e  p o u r  p l u s  d ’ i n f o r m a t i o n s .
S e r v i c e  n o n  i n c l u s  d a n s  n o s  d e v i s .

C h a q u e  p r e s t a t i o n  p e u t  ê t r e  a c c o m p a g n é e  d ’ u n  c h e f  d e  c u i s i n e  q u i  r e s t e
s u r  p l a c e  :  
F o r f a i t  d e  4  h e u r e s  à  8 0 € / c h e f  

RÉSERVATION / RÈGLEMENT

2 , 9 0 €  /  p e r s

0 , 9 0 €  /  p e r s

L e s  c o m m a n d e s  s o n t  p o s s i b l e s  à  p a r t i r  d e  :
1 0  p e r s o n n e s  p o u r  l e s  p l a t s  u n i q u e s  e n  p o ê l e  g é a n t e  
4 0  p e r s o n n e s  p o u r  l a  f o r m u l e  b r a s é r o
2 5  p e r s o n n e s  p o u r  t o u t  a u t r e  t y p e  d e  c o m m a n d e s .  

N o u s  c o n s i d é r o n s  l a  d a t e  d e  v o t r e  é v è n e m e n t  v a l i d é e  d é f i n i t i v e m e n t  a p r è s
v e r s e m e n t  d e  3 0 %  d ’ a c o m p t e  à  l a  r é s e r v a t i o n .

L ’ a n n u l a t i o n  d e  l a  p r e s t a t i o n  1 0  j o u r s  a v a n t  l a  d a t e  n e  p e r m e t t r a  p a s  l e
r e m b o u r s e m e n t  d e s  a c o m p t e s  v e r s é s .  
 
L e  s o l d e  s ’ e f f e c t u e r a  a u  p l u s  t a r d  l a  v i e i l l e  d e  l ’ é v è n e m e n t  o u  l e  j o u r  d e
r e t r a i t  d e  v o t r e  c o m m a n d e  a u  l a b o r a t o i r e .  

A t t e n t i o n  :  n o u s  n ’ a v o n s  p a s  d ’ a p p a r e i l  à  c a r t e  b l e u e .  

T a r i f s  a p p l i c a b l e s  e n  d é p a r t  d u  l a b o r a t o i r e  _  d e s  f r a i s  d e  l i v r a i s o n  s e r o n t
f a c t u r é s  p o u r  l e  d é p l a c e m e n t  s u r  v o t r e  l i e u  d ’ é v è n e m e n t .



BOISSONS
C a v e  à  v i n

VINS ROUGES
Côte du Rhône Accantalys - Cave de Tavel                          12,40 €

Pinot Jacquin - Cave Edmond Jacquin                                13,60 €

Saint Joseph - Jaboulet                                                         23,50 €

St Emilion - Domaine du Château Bil lerond                       20,50 €

PÉTILLANTS & CHAMPAGNE

VINS BLANCS
Roussette du Prieuré - Cave de Jongieux                             14,70 €

AOP - Chignin Bergeron - Cave de Girard Madoux               16,40 €

Roussette Marestel  - Domaine Jacquin                                15,80 €

Chardonnay Dupasquier                                                         14,30 €          

VINS ROSÉS
Gamay Rosé - Cave de Yannick Thonet                                12,60 €            

Le Tavel Cuvée royale - Cave de Tavel                                  14,60 €

Côte de Provence Petite Rouil lère                                        15,10 €            

Crémant de Savoie - Cave de Chautagne                             15,50 €

Cuvée Mercuzot - Tentation Brut- Thierry Mercuzot          22,00 €

SANGRIA MAISON 16€ / LITRE

PUNCH MAISON 25€ / LITRE

BIERE À LA PRESSION 10€ / LITRE

Mise à disposition d’une machine, fût de 6 L ou fût de 20 L ou fût de
30 L selon vos besoins - BIÈRE BLONDE DU MONT BLANC

Vous avez la possibil i té de nous emmener au laboratoire les
bouteil les de vins non ouvertes à la suite de votre évènement, que
nous pourrons vous rembourser.

APÉRTITIF MAISON
Vin de griotte maison
Crémant de Savoie

19€ / LITRE

2025



C o n f i r m a t i o n  d e  r é s e r v a t i o n
L a  c o n f i r m a t i o n  s e r a  c o n s i d é r é e  c o m m e  d é f i n i t i v e  a p r è s  a c c e p t a t i o n  d u  d e v i s ,  d e s  c o n d i t i o n s  d e  v e n t e  e t  d u

v e r s e m e n t  d e s  a c o m p t e s  d e m a n d é s  f a u t e  d e  q u o i  l e  p r e s t a t a i r e  s e  r é s e r v e  l e  d r o i t  d ’ a n n u l e r  l a  p r e s t a t i o n .  L a
s i g n a t u r e  d u  c l i e n t  s u r  l a  c o n f i r m a t i o n  d e  r é s e r v a t i o n  i m p l i q u e  s o n  a d h é s i o n  s a n s  r é s e r v e  a u x  c o n d i t i o n s

g é n é r a l e s  d e  v e n t e  e t  s o n  a c c e p t a t i o n  d e s  t a r i f s  i n d i q u é s  d a n s  l e  d o s s i e r  ( l e s  t a r i f s  s o n t  f e r m e s  e t  d é f i n i t i f s
e t  n e  p o u r r o n t  ê t r e  r e d i s c u t é s  u l t é r i e u r e m e n t ) .

 
G a r a n t i e  d e s  c o u v e r t s

L e s  c o u v e r t s  :  l e  n o m b r e  d e  r e p a s  à  s e r v i r  d o i t  ê t r e  c o n f i r m é  a u  p l u s  t a r d  1 0  j o u r s  a v a n t  l a  d a t e  d e  l a
r é c e p t i o n .  C e  n o m b r e  s e r a  r e t e n u  c o m m e  b a s e  d e  f a c t u r a t i o n .  A u - d e l à ,  l e s  r e p a s  c o m m a n d é s  m a i s  n o n

c o n s o m m é s  s e r o n t  f a c t u r é s  i n t é g r a l e m e n t .
 

D r o i t  d e  b o u c h o n
N o u s  v o u s  o f f r o n s  l a  p o s s i b i l i t é  d ’ a p p o r t e r  v o t r e  c h a m p a g n e  e t  v o s  v i n s ,  à  c e t  e f f e t  a u c u n  d r o i t  d e  b o u c h o n

n e  v o u s  s e r a  f a c t u r é .

A s s u r a n c e
D é t é r i o r a t i o n ,  c a s s e ,  v o l  :  e n  a u c u n  c a s  l a  s o c i é t é  L e  p i e d  d u  C o l o m b i e r  n e  p o u r r a  ê t r e  t e n u e  r e s p o n s a b l e

d e s  d o m m a g e s  d e  q u e l q u e  n a t u r e  q u e  c e  s o i t ,  e t  e n  p a r t i c u l i e r ,  i n c e n d i e ,  v o l ,  e t / o u  v o l  s u s c e p t i b l e
d ’ a t t e i n d r e  l e s  o b j e t s  o u  l e  m a t é r i e l  d é p o s é  à  l ’ o c c a s i o n  d e  l a  r é c e p t i o n .

L ’ o r g a n i s a t e u r  s ’ e n g a g e  à  r e m e t t r e  e n  s o n  é t a t  o r i g i n a l  e t  à  s e s  f r a i s  l e s  l i e u x  q u i  o n t  é t é  o c c u p é s .

C a s  d e  f o r c e  m a j e u r e
E n  c a s  d ’ a c c i d e n t  d e  l a  r o u t e ,  i l  n e  s a u r a i t  ê t r e  i n v o q u é  u n  q u e l c o n q u e  p r é j u d i c e  d u  f a i t  d u  p r i n c i p e  d u  c a s

d e  f o r c e  m a j e u r e .
C e p e n d a n t ,  n o u s  v o u s  a s s u r e r i o n s  l e  c a s  é c h é a n t  d e  t o u t  m e t t r e  e n  œ u v r e  p o u r  h o n o r e r  v o t r e  m a n i f e s t a t i o n .

C o n d i t i o n s  e t  m o d a l i t é s  d e  p a i e m e n t
- À  l a  r é s e r v a t i o n  :  i l  v o u s  s e r a  d e m a n d é  3 0 %  d ’ a r r h e s  

- S o l d e  :  d a n s  l e s  4 8  h e u r e s .
U n  f o r f a i t  d e  d é p l a c e m e n t  s e r a  d é c o m p t é  s u r  l e  d e v i s  e n  c a s  d e  d é p l a c e m e n t  h o r s  d e  n o t r e  z o n e

g é o g r a p h i q u e .

A n n u l a t i o n
E n  c a s  d ’ a n n u l a t i o n ,  a u c u n e  d e m a n d e  d e  r e m b o u r s e m e n t  d ’ a r r h e s  n e  p o u r r a  ê t r e  i n v o q u é e .  M e r c i  d e  n o u s

p r é v e n i r  a u  p l u s  t ô t  s i  v o u s  ê t e s  c o n t r a i n t s  d ’ a n n u l e r  v o t r e  é v è n e m e n t .

L i t i g e s
E n  c a s  d e  l i t i g e s ,  l ’ a t t r i b u t i o n  d e  c o m p é t e n c e  e s t  f a i t e  a u  T r i b u n a l  d e  C h a m b é r y .

C o m m u n i c a t i o n
L e s  m a r i é s  a u t o r i s e n t  l ’ e n t r e p r i s e  L e  p i e d  d u  C o l o m b i e r  à  u t i l i s e r ,  à  t i t r e  g r a c i e u x ,  l e s  p h o t o s  p r i s e s  l o r s  d e
l e u r  c é r é m o n i e .  C e l l e s - c i  p o u r r o n t  ê t r e  u t i l i s é e s  s u r  l e  s i t e  i n t e r n e t  d e  l ’ e n t r e p r i s e ,  l e s  r é s e a u x  s o c i a u x  e t

t o u t  a u t r e  s u p p o r t  p r o m o t i o n n e l  d e  l ’ e n t r e p r i s e .

L e  p i e d  d u  C o l o m b i e r                                                                                                     L e  c l i e n t
( L u  e t  a p p r o u v é )                                                                                                 ( L u  e t  a p p r o u v é )

CONDITIONS
GÉNÉRALES DE VENTE


